
Suite à l'audit réalisé le 6 mai 2021, le collège a obtenu la labellisation Ecocert en cuisine. Cela 
signifie que la restauration scolaire est engagée dans une démarche globale de développement 
durable : 

+  bio :  38.74% d'achats alimentaires biologiques. 

+ local : 21% de produits proviennent de Loire Atlantique ou des départements limitrophes 

+ sain : des menus clairs et contrôlés, sans OGM et sans additifs interdits 

+ durable : une sensibilisation à l'écologie et au gaspillage avec une pesée quotidienne des 
déchets et une revalorisation des restes en compost. 

 



 


